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APPLICAZIONI

La risposta completa
a diverse esigenze

Il Gruppo ICA System dispone di una gamma completa di prodotti, apparecchiature,

macchine e servizi in grado di soddisfare ogni esigenza di pulizia e igiene nei vari settori e

aree:

Ristoraz.ione Alberghiero Lavanderie Sanita Industria Istituzioni
Catering

. Lavaggio =| Ambienti = Ambienti = Ambienti
Cucine = Camere = .
tessuti
= Camere = Pavimenti =1 Mense
Mense Lavanderie = Stiratura
Rist i = Pavimenti = Superfici = Pavimenti
Istorantl, = Ambienti = Ambienti
bar
= Lavanderie = Superfici
Ambienti = Superfici
= Mense
Superfici =  Piscine
=1 Superfici

Stoviglie




Dall’esperienza maturata in questi anni sul campo, fianco a fianco con i nostri
clienti & nata la volonta di sviluppare un approccio nuovo verso il cliente

proponendo un sistema organizzato per le pulizie professionali.

Possiamo determinare un costo per le pulizie nei diversi segmenti operativi e
attribuirne un valore certo, reale, mantenendo i migliori risultati di pulizia e

sanificazione.

Sapere con esattezza il costo delle pulizie e che tale costo rimarra fisso per un
determinato periodo consente alle imprese o al cliente finale di pianificare gli
acquisti, ottimizzare le pulizie e realizzare delle “economie” di scala nel medio
lungo termine.

Le aree in cui applichiamo il sistema a costo sono:

costo/camera

osboljpesto costo/ospite

Costo/lavaggio

s Costo/Camera per
Scuole, sanita,

. . . alberghi
ristorazione collettiva, .
istituzioni, industria Costo/Ospite per
case di riposo

Alberghi, scuole,
sanita, case di

riposo, imprese di
pulizia

per il lavaggio
della biancheria

per le pulizie di per le pulizie delle
stoviglie, cucine e camere e superfici

superfici comuni nelle lavanderie

professionali

SISTEMA A COSTO



* La quotazione a Costo/Pasto viene generalmente rldeale per: h
richiesta da strutture che hanno un considerevole v MENSE
numero di pasti da erogare nell’arco della giornata. v" RISTORAZIONE

« Lofferta viene quotata in base al numero di pasti v COLLLETTIVITA’
erogati che possono essere colazioni, pranzi, cene. \‘/ ISTITUTI )

Il cliente ha la possibilitd di confezionare I'offerta includendo le voci di costo che

ritiene opportune, come indicato nella tabella sottostante:

Prodotti chimici e attrezzature

e Per il lavaggio delle stoviglie

e Per la pulizia dei locali annessi alla cucina

O
—
<
Q.
~
O
—
P,
O
O

Macchine lavastoviglie

e Fornite in acquisto

¢ Fornite a noleggio



( el )
* Previsione de
numero di pasti CALCOLO DEL
erogati in un ’ COSTO PASTO ( 3 )
determinato * Verifiche _
periodo per ogni o periodiche dei
mensa o unita * Determinazione pasti erogati e dei
del costo pasto consumi
PREVISIONE
\_ _J \ VERIFICHE
PASTI EROGATI PERIODICHE

La quotazione a Costo/Pasto &€ comprensiva di:

Installazione e manutenzione macchine e/o sistemi di dosaggio

e Manutenzioni spot o programmate alle macchine (lavastoviglie, lavatrici, ecc)

e Taratura periodica dei dosatori automatici di detergente

Formazione

* Formazione agli operatori di pulizia

COSTO/PASTO
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Redazione di piani di autocontrollo HACCP indicanti i prodotti chimici approvati per

adempiere, sempre, alle esigenze di pulizia e sanificazione di superfici a contatto con
gli alimenti e inoltre:

¢ i punti critici
¢ le modalita e frequenza di utilizzo dei prodotti

¢ le misure di sicurezza da adottare durante le operazioni di pulizia
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VANTAGGI GLOBALI

r

v Trasformazione di tanti costi variabili in un unico costo certo e

fisso.

v Risparmio nei costi di giacenza a magazzino:
Lo stoccaggio della merce viene gestito nel magazzino di ICA
system.

v" Minori oneri di approvvigionamento
| prodotti vengono erogati in base a scadenze precise e in base ai
consumi preventivati durante la fase di analisi.

v Controlli periodici del nostro personale sul rapporto
forniture/consumi

v' Semplificazione dell’'utilizzo dei prodotti, riducendone il numero e

sviluppando mirati momenti di formazione.

( ) e ? —
Garantiamo inoltre i seguenti servizi:

v Formazione del personale al corretto
uso dei prodotti e delle pratiche igieniche

v' Consulenza per la ricerca di soluzioni

mirate —:3 -
v Corsi HACCP per una pratica igienica —
P P 9 ORIENTATI
conforme ai requisiti di legge. - AULA
FORMAZIONE
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Se desiderate ricevere maggiori informazioni ed approfondire la conoscenza con il

Gruppo ICA System, vi invitiamo a contattarci ai seguenti riferimenti:

ICA SYSTEM S.r.l.

p.i. 01973780263

Via San Domenico Savio, 34
31040 Castagnole di Paese (TV)
tel 0422 2933 fax 0422 430068
info@icasystem.it

Filiale di Milano

c/o C.C."IL GIRASOLE", Pad 7.04
20084 Lacchiarella (Ml)

tel 02 90093622

fax 02 900092635

Filiale di Brescia

Via dell’artigianato 44
25139 Travagliato (BS)
tel 030 2681411

fax 030 3581097

Filiale di Trento
Via del Teroldego,38

38016 Mezzocorona (TN)
tel 0461 603888

fax 0461 605439

www.icasystem.it

TECNAS.r.l.

Via El Alamein, 19

31040 Castagnole di Paese (TV)
tel 0422 260705

fax 0422 261894
info@tecnaservice.it

Filiale di Milano

c/o C.C."IL GIRASOLE” Pad 7.05
20084 Lacchiarella (MI)

tel 02 4459972

fax 02 48408323
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